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Athos — Heiliger Berg und autonome Méonchsrepuplik " AT
! Moppovod
Siidostlich der griechischen Metropo[e Thessaloniki [iegt die Mo Zigtivoe :
Halbinsel Chalkidiki und lockt Touristen mit malerischen mm’f .
Buchten, g[ask[arem Wasser, herrlicher Natur und bezaubernden 4 A ME]‘IU‘[W;
oAl Ao,
Landschaﬁen. In dieser geschichtstréichﬂgen Region gibt es e = § ;,tvz“-‘»:; ﬁm
zahlreiche historische Stitten und eine ganz besondere Attraktion. gm@ y o ‘I'l’gaﬁmmu:
- haupac

Die Halbinsel hat im Siiden drei Aus[éiu_fén die op’cisch an Finger
erinnern. Auf dem 6stlichsten davon erhebt sich der heiﬁge

Berg Athos auf iiber 2.000 Meter. Dieser ist umgeben von der
g[eichnamigen autonomen Ménchsrepu’o[ik, bestehend aus 20
Groﬁkléstem (J'e ein serbisches, russisches und bu[garisches,

sowie 17 griechische) die heute Teil des UNESCO-Welterbes sind.

BAD LIERENWERDA DAS QUELLGES!

Ein Ouzo vor dem Essen-undteiner nach dem.Sehimauns
geh‘n aus Tradition auf ‘s Haus!

Unbeschwert genieRen ... Liebe Gaste,

bestimmte Lebensmittel konnen bei empfindlichen Personen bereits in geringsten Mengen allergische Reaktionen auslosen.
Bei Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen nutzen Sie unsere separate Karte fur Allergiker,
wir informieren Sie zu allen Inhaltsstoffen unserer Speisen.

WWw.athoseberswalde.de
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* Alle Speisen auch gut verpackt zum Mitnehmen gegen eine Verpackungsgebiihr von 1,50 €.



Warme Getranke

Tasse Kaffee
Cappuccino
Griechischer Mocca
Espresso

Latte Macchiato
Freddo Espresso
HeiRe Schokolade

Glas Tee (verschiedene Sorten zur Auswahl)

Glihwein (0,21 11,5%)

Dessert und
Eisspezialitaten
finden sie in unserer
separaten Karte

des Hauses!

3,10 €
380€
3,50 €
280 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
280 €
4,10 €

Alkoho lﬁreie Getrianke

Malzbier

Coca Cola

Fanta (Orangenlimonade)

Sprite

Spezi
Mineralwasser
Mineralwasser
Stilles Wasser
Stilles Wasser
Bitter Lemon
Tonic Water
Ginger Ale
Apfelsaft
Apfelschorle
Orangensaft
Kirschnektar
Bananennektar

Ananassaft

Kiba (Kirsch- und Bananennektar)

0,21
290 €
270 €
270 €
2,70 €
270 €
280 €
6,90 €
280 €
6,90 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
330 €

0,41

FL 0,33 |
4,60 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €
FLO,251
FL 0,75 |
FLO,251
FL 0,75 |
480 €
4,80 €
480 €
4,80 €
480 €
4,80 €
480 €
4,80 €
480 €
490 €
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Bier vom Fass und aus der Flasche

Hasseroder Premium Pils 041 470€

Diesel (Cola mit Bier) 041 430€ ﬁ all.er T
Alsterwasser (Bier mit Sprite) 041 430€ o

Hasseroder Schwarz
Alkoholfreies Bier

Franziskaner Hefe-Weissbier Naturtriib 051 5,10 €
Franziskaner Alkoholfrei 0,51 530€
Mythos (griechisches Bier) 0,331 430€
Berliner Weisse (rot oder grin) 0331 430€

Aperit'gfs mit 2 cl Alkohol

Ouzo mit Eiswiirfeln

Martini bianco

Selet

031 3,90€
FI.LO,331 3,90€

375% vol. 2,80 €
18% vol. 4,20 €

1 Glas Sekt (Hausmarke) 370 €
Sekt (Hausmarke)

Flasche 0,751 21,90 €

Spirituosen

Metaxa (5 Sterne) 38% vol.
Metaxa (7 Sterne) 40% vol.
Ouzo 38% vol.
Ouzo 12 38% vol.
Ouzo (weilk oder grun Karaffe 0,25 1) 38% vol.
Ouzo (weifk oder grun Karaffe 0,5 1) 38% vol.
Ouzo 1FI. 38% vol.
Doppelkorn 38% vol.
Ramazotti 32% vol.
Jagermeister 35% vol.
Whyski 40% vol.
Bacardi 40% vol.
Campari 25% vol.
Wodka 40% vol.
Tequila 40% vol.
Longdrmlf{s mit 2 cl Alkohol
Bacardi Cola 40% vol.
Campari Orange 25% vol.
Whyski Cola 40% vol.
Gin Tonic 40% vol.
Wodka Lemon 40% vol.
Batida Kirsch 16% vol.

)

x x>

1872

3,20 €
420 €
290 €
350 €
8,50 €
13,50 €
18,00 €
3,00 €
3,50 €
350 €
450 €
450 €
4,50 €
4,50 €
450 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
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Kalte Vorspeisen

Unsere Vorspeisen werden mit hausgemachten, frischen Brot serviert.

1. Elies und Peperies 6,20 €
Oliven und Peperoni in einer Marinade eingelegt

2. Griechischer Bauernsalat 12,00 €
mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni,
Zwiebeln, Schafskase (Feta), mit Olivendl und Essig

3. Athos-Salat 12,00 €
mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Schafskase Paprika,
Eisbergsalat, Zwiebeln, Olivendl und Essig

4. Mythos-Salat 14,90 €
frischer Salat mit zart gegrilltem Putenbrustfilet oder
Hahnchenbrustfilet, mit Olivendl und Essig

5. Thunfisch-Salat 13,80 €
Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Paprika,
Eisbergsalat, Zwiebeln, Ei und Thunfisch, mit Hausdressing

Beilagensalat 450 €

7. ZAZIKI 560 €
pikante Joghurtcreme mit Knoblauch
und anderen Gewlrzen verfeinert nach Art des Hauses

8. Tirokafteri (pikant scharf) 8,20 €
grofker gepresster Schafskase (Feta), pikante Paprika,
Olivendl mit Tabasco

Warme Vorspeisen

Unsere Vorspeisen werden mit hausgemachten,
frischen Brot serviert.

9. Peperoni gegrillt 6,10 €
mit Knoblauchsauce

10. Dolmadakia 6,20 €
Weinblatter mit Reis gefillt

11. Knoblauchbrot - Skordopsomo (4 Stk.) 6,10 €

12. Gebratene Auberginen 8,50 €
mit Knoblauch-Tomatensauce

13. Gebackene Paprikaschoten 9,80 €
geflllt mit Schafskase (Feta)
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Weitere warme Vorspeisen

Unsere Vorspeisen werden mit hausgemachten, frischen Brot serviert.

14. Tiropitakia / Spanakopitakia 9,20 €
Teigblatter gefillt mit Schafskase (Feta)/
geflllt mit Spinat und Schafskase (Feta)

15. Vorspeisenplatte kalt und warm 1Pers. 14,90 €
kleine Auswahl verschiedener 2 Pers. 24,20 €
Vorspeisen mit Zaziki

16. Broccoli 9,90 €
mit Sauce Hollandaise und K&ase Uberbacken

17. Muscheln 10,30 €
mit Knoblauch-Tomatensauce
garniert mit Schafskase-Flocken

Kéisespeziali’céiten

Unsere Vorspeisen werden mit hausgemachten, frischen Brot serviert.

18. Gebackener Schafskase (Feta) und Pita 10,60 €
mit Knoblauchsauce

19. Schafskase (Feta) 10,60 €
in der Pfanne gebraten, verfeinert mit Peperoni,
Tabasco und Schlagsahne nach Art des Hauses

20. Panierter Schafskase (Feta) 970 €
mit Garnierung

21. Original Schafskase (Feta) 9,20 €
mit Zwiebeln, Peperoni, Oliven
und bestem Olivenol

22. Pita 6,30 €
Fladenbrot mit Schafskase (Feta)
und Knoblauch

23. Pita 6,50 €
Fladenbrot mit Schafskase (Feta),
Tomaten und Zwiebeln

Suppen

Unsere Vorspeisen werden mit hausgemachten, frischen Brot serviert.

24. Griechische Bohnensuppe 6,50 €
25. Hiihnersuppe 6,10 €
26. Gulaschsuppe 6,10 €
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GViHspez ialitaten

27. Souflaki 16,50 €
2 Schweinefleischspielke, Zaziki, dazu Reis

28. 1Hahnchenbrustspie? 19,80 €
1 Lammspiel, 1 Schweinespield mit Zaziki
und Knoblauchkartoffeln

29. Spezialspie® 20,20 €
(Rind, Schwein, Hahnchen) mit Paprika und
Zwiebeln am Spiefs dazu Zaziki und Knoblauchkartoffeln

30. Gyros 15,90 €
mit Zwiebeln, Zaziki, dazu Knoblauchkartoffeln

31. Original griechisches Pita (2 Stlick) 15,90 €
Fladenbrot gefiillt mit Gyros, Tomaten, Zwiebeln,
Zaziki, dazu Pommes frites

32. Gyros nach Art des Hauses 17,50 €
mit gedinsteten Zwiebeln, Paprika, Pilzen dazu Reis

33. Gyros & Kalamaris (Tintenfischringe) 1720 €
mit Zaziki und Reis
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Weitere G Viﬂsp ezialitaten semiert mit Reis
34.

35.
36.
37
38.
39.

40.

Schweinesteaks gegrillt 16,70 €
mit gedlnsteten Zwiebeln, Paprika, Pilzen
Hahnchenbrust gegrillt 16,90 €
mit gedinsteten Zwiebeln, Paprika, Pilzen
Hahnchenbrust gegrillt 16,90 €
mit Zaziki

Hahnchenbrust gefiillt 1770 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Schafskase (Feta)
H&ahnchenbrustfiletstreifen 1770 €
in Sahnesauce verfeinert mit Gemiuse
Putenbrustfilet gegrillt 16,90 €
mit gedinsteten Zwiebeln, Paprika, Pilzen
Bifteki 1770 €

Schweinehacksteak geflllt mit Schafskdse (Feta),
dazu Zaziki

Lammspeziali‘céi‘cen

41. Lammkoteletts - Paidakia
mit Zaziki, dazu Knoblauchkartoffeln

43. Junges zartes Lammfilet
mit Zaziki, dazu Knoblauchkartoffeln

oD ; 44. Lamm-Teller
S— Lammkotelett, Lammfilet und Lammsteak
mit Zaziki, dazu Knoblauchkartoffeln

20,10 €

25,50 €

26,00 €
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Sclflweineﬁlet und Rindelﬁlet vom Grill

46. Filet vom Schwein 19,30 €
dazu Krauterbutter, Zaziki und Reis

47. Gefiilltes Filet vom Schwein 21,50 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Schafskase (Feta),
Uberzogen mit einer Spezialsauce nach Art des Hauses mit Reis

48. Gefiilltes Filet vom Schwein 21,30 €
geflllt mit Spinat, Butterkase, Metaxasauce dazu Kroketten

49. Rinderfilet 32,00 €
dazu Krauterbutter und Folienkartoffel mit Zaziki gefullt

Grill-Teller

50. Gourmet-Teller flambiert 26,30 €
Schweinefilet, Rinderfilet, Lammfilet, Lammspiefl
dazu Folienkartoffeln mit Zaziki geflllt

51. Athos-Teller 21,50 €
1 Souflaki, Gyros, Suzuki
(Hackfleisch aus Rind und Schwein),
Schweinesteak, Kalbsleber, dazu Zaziki und Reis

52. Ouzo-Teller 17,20 €
Gyros, Souflaki, dazu Zaziki und Reis

53. Apollon-Teller 18,30 €
Gyros, Schweinesteak, Souflaki, dazu Zaziki und Reis

54. Amfilochia-Teller 23,40 €
1 Rinderfilet, 1 Lammfilet, 1 Schweinefilet,
1 Hahnchenbrustfilet, dazu Zaziki und Reis

55. Parga-Teller 18,00 €
Kalbsleber gegrillt mit gerdsteten Zwiebeln,
dazu Zaziki und Reis

69. Grill-Teller 21,90 €
1 Schweinefilet, 1 Hahnchenbrustfilet, Gyros,
dazu Folienkartoffel mit Zaziki gefullt

Zusatzsauce fur alle Grill-Teller 2,90 €
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Ub eVb acC kene G er .lC l’lte serviert mit Athos-Kartoffeln

56. Putenbrust 1710 €
mit Metaxasauce und Schnittkdase Uberbacken

57. Hahnchenbrust 18,30 €
mit Metaxasauce und Schnittkase tberbacken

58. Gyros Spezial
mit Tomaten, Schafskase (Feta), Zwiebeln,
mit Metaxasauce und Schnittkdse tUiberbacken

59. Souflaki
mit Metaxasauce und Schnittkdase Uberbacken

60. Bifteki
(Hackfleisch aus Rind und Schwein)
geflllt mit Schafskase (Feta)
mit Metaxasauce und Schnittkdse tberbacken

17,90 €

17,20 €

18,20 €

61. Zyklopenauge 17,40 €
Gyros und Schweinesteak, mit Metaxasauce und
Schnittkase Uberbacken

62. Suzuki 17,20 €
(Hackfleisch aus Rind und Schwein)
mit Metaxasauce und Schnittkdse tberbacken

63. 2 Schweinesteaks 17,80 €
mit Metaxasauce und Schnittkase tberbacken

64. Schweinefilet 19,90 €
mit Ananas, Metaxasauce und Schnittkase tUberbacken,

65. Zartes Rinder- und Schweinefleisch 20,80 €
mit Metaxasauce und Schnittkase tiberbacken

66. Steak, Suzuki (Hackfleisch aus Rind und Schwein) 19,40 €
Souflaki und Gyros mit Metaxasauce und Schnittkase tberbacken

Schni‘czelgerich’ce

67. Schweine- oder Hahnchenschnitzel 16,90 €
mit Pommes frites

68. Athos Schnitzel 18,90 €
Schweineschnitzel geflllt mit Schnittkase,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Uberzogen
mit Weinsauce, dazu Pommes frites
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2 . serviert mit hausgemachten, frischen Brot
Pfannchengerichte hausgemach h

70. Gyros-Pfannchen 17,80 €
in Metaxasauce, mit Champignons, Zwiebeln, Paprika

71. Schweinefilet-Pfannchen 18,60 €
in Metaxasauce, mit Champignons, Zwiebeln, Paprika

72. Kalbsleber-Pfannchen 16,80 €
in Metaxasauce, mit Champignons, Zwiebeln, Paprika

73. Lammfilet-Pfannchen 23,20 €
in Metaxasauce, mit Champignons, Zwiebeln, Paprika

74. Hahnchenbrustfilet-Pfannchen 17,80 €
in Weinsauce, verfeinert mit Creme fraiche, Krautern,
Champignons, Zwiebeln, Paprika

75. Putenbrustfilet-Pfannchen 18,00 €
in Weinsauce, verfeinert mit Creme fraiche, Krautern,
Champignons, Zwiebeln, Paprika

76. Schweinefilet-Pfannchen 19,20 €
in Weinsauce, verfeinert mit Creme fraiche, Krautern,
Champignons, Zwiebeln, Paprika

77. Schweinesteak-Pfannchen 17,60 €
in Weinsauce, verfeinert mit Creme fraiche, Krautern,
Champignons, Zwiebeln, Paprika

78. Bekri Meze 22,80 €
traditionelles, altgriechisches Gericht aus verschiedenen Fleischsorten
(Schweine-, Rind- und Hahnchenfleisch), Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
in der Pfanne angerichtet, dazu Pommes

Gviﬂp latte ﬁjw mehvere Personen

79. Koch-Platte fiir 2 Personen 53,50 €
gemischter Salat, 2 Souflaki, 2 Schweinesteaks,
2 Suzuki (Hackfleisch aus Rind und Schwein), Gyros,
Kalbsleber, Reis und dazu 0,25 | Ouzo

80. Metaxa-Platte fiir 2 Personen 54,90 €
gemischter Salat, 2 Lammkoteletts, Schweinefilet,
Gyros 2 Hahnchenbrustfilets, Reis und dazu 2 Metaxa (5 Sterne)

81. Wein-Platte fiir 2 Personen 64,50 €
gemischter Salat, 2 Suzuki (Hackfleisch aus Rind und Schwein)
2 Lammkoteletts, Gyros, 2 Souflaki, Kalbsleber, Schweinesteaks,
Reis und dazu 0,5 | Wein lhrer Wahl weik oder rot

Zusatzsauce fur alle Grillplatten 2,90 €
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Aus dem Backofen

Juwetzi: Zarte, magere Lammhaxe im Keramiktopf,
bei groflser Hitze im Backofen gebacken.

Mit verschiedenen Zutaten zur Auswahl.

82.
83.
4.
85.

mit griinen Bohnen und Schafskase (Feta) 17,20 €
mit Kritharaki (kleine langliche Nudeln) 16,90 €
mit dicken Bohnen und Schafskdse (Feta) 17,20 €

mit Stifado 16,90 €
Ein Begriff in der griechischen Kiche:
Lammfleisch mit Kénigszwiebeln

mit Auberginen 16,90 €

Auﬂauf und Nude lgevic hte

£ e 87. Moussaka - typisch griechisch

mit Auberginen, Hackfleisch,
Kartoffeln und Bechamelcreme

88. Pastizio
Nudelauflauf mit Hackfleischsauce
und Bechamelcreme

89. Fournou Makaronia
Spaghetti mit Metaxasauce
und Schnittkase lUiberbacken

16,10 €

16,10 €

15,40 €

di2lRiERiERIEEIERE REREE R EREEREEREREEiEEiEEriEriEriEEriEriEeiEEiee



F .lS C l/lS]O ez lal ltaten serviert mit Knoblauchkartoffeln

98. Zanderfilet
mit Zaziki

99. Garnelen
mit Zaziki

100. Kalamaris
Tintenfisch, mit Zaziki

101. Pangasiusfilet
mit Zaziki

103. Fisch-Platte
2 Garnelen, Kalamaris, Pangasiusfilet
mit Zaziki

Beilagendnderung zum
Hauptgericht moglich!
Folienkartoffeln mit Zaziki,

Athos-Kartoffeln, dicke Bohnen,

grine Bohnen

gegen einen Aufpreis

von 3,00 Euro,

die alte Beilage entfallt dann.

19,50 €

20,20 €

18,20 €

17,90 €

23,90 €

Beilagen und Saucen

105.
106.
107.
108.
109.

110.

M.

12.

113.
114.

115.
116.

117.

118.

119.

Reisnudeln (Kritharaki) 4,60 €
Pommes frites 4,00 €
Reis 3,60 €
Kroketten 390 €
Athos-Kartoffeln 5,60 €
(Bratkartoffeln mit K&se Uberbacken)

Folienkartoffel mit Zaziki 5,60 €
Knoblauchkartoffeln 4,60 €
Dicke Bohnen 530 €
Griine Bohnen 530 €
Auberginen 530€
Weinsauce 3,60 €
Metaxasauce 3,60 €
Spezialsauce nach Art des Hauses 4,60 €

Knoblauchsauce 370 €

Salatdressing 370€
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